I Restaurant scolaire Valognes
“\QE N U Semaine du 19/01 au 25/01

Betteraves HVE .
HORS D'CEUVRE Vinaigrette Saucisson ail Emincé bicolore CEuf dur mayonnaise Piémontaise
Emlsgeuiif&ulet Poisson pané MSC Tortellinis ricotta Beignets au calamar
. - < ) i -
Saucisse HVE grillée w O AGRICULTURE sauce sauce tomate eplrlzrr:z::uce m sauce tartare
PLAT CHAUD alacréeme

ET GARNITURES

Haricots blancs a la

tomate m Purée de carottes Semoule HVE X Petits pois HVE
PRODUIT LAITIER [ f;‘g auxfruits a8 Camembert BIO a8 Gouda Comte AOP Vache qui rit BIO a8
DESSERT Fruit frais BIO Aé’ Fromage blanc sucré CompoteH(:/eEpommes Banane BIO AE‘,’ Gateau au chocolat P

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison Patisserie élaborée dans notre cuisine M I A M ’
Repas a theme m Plat végétarien *

k, LE CHEF
W‘ Produits locaux \. ) SON EQU'PE
@) ) Produit issu de I'agriculture biologique * VOUS SOUHAITENT
@1 Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle Agriculture, b d Contient du porc Retrouvez I'ens?mble des.menus sur: N B N APPETIT !
AOP, AOC, MSC, RUP* w P www.clicetmiam.fr b e

Code a saisir : VAL5070

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



