3\l Centre de loisirs Valognes
“\QE N U Semaine du 13/04 au 19/04

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGHE

B HVE | a
HORS D'GEUVRE etFeréves Rosette nature salade de pates au Coleslaw Cc.)nc.ombre
vinaigrette thon vinaigrette
R6ti de porc HVE Pauplet.te d.e veau aux Aiguillettes .c?e volgllle Saucisse HVE grillée = ? P0|sson. pané MSC et
sauce tomate petits oignons FR sauce dijonnaise = quartier de citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
. . Courgettes . ,
&) &)
Semoule HVE Petits pois HVE provencale Coquillettes Purée de carottes
PRODUIT LAITIER Petit suisse sucré Fraidou Carré ligueil Gouda Vache qui rit
DESSERT Fruit frais Yaourt vel.oute aux Mousse chocolat au Beignet aux pommes Compotg pomme
fruits lait fraise
Produit de saison L™

Produit issu de I'agriculture biologique*
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison AB

@ Produits locaux --gContient du porc LE CHEF
] ET SON EQUIPE
) Patisserie élaborée dans notre cuisine Viande Label Rouge, Haute valeur Environnementale, Nouvelle e e eerils G1ES IS ST & VOUS SOUHAITENT
7% (J Agriculture, AOP, AOC, MSC, RUP* . . P
www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !
Plat végétarien * .
Code a saisir : 507VAL

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

*Suivant contrat



